APPARATE FUR GROSSKUCHEN



Vikgaa

' by Bk oy,

001075

zwischen Dill und Lahn wird ein bedeutender Prozentsaty aller deutschen Heiz-
und Kochapparate erzeugt. Unser Werk Neuhoffnungshiite ist an dieser Erzey-
gung sehr mafgebend beteiligt und unsere Erzeugnisse hahen weit tber die
Grenzen des Reichas hinaus den allerbesten Ruf,

Neben Herden und Ofen fiir den Haushalt stellen wir seit mehr als 25 Jahren
auch Apparate fiir die Grofskiiche her, denen wir in den lefiten Jahren unsere
ganz besondere Aufmerksamkeit zugewandt haben, :

Fir Auswaht. und Prifung der bes'geie(igne'slen Werkstoffe steht uns eine mit

allen ‘Mitteln neyer Technik ausgebildefe Versudvsabteilung zur Verfiigung,

Die befribliche ynd konstruktive Leitung der Abteilung liegt in Handen hochwer-
tiger Fachleute, deren Tiichtigkeit fair die Qualitst unserer Apparate ebenfalls biirgt,

Die vorliegende Drucksdhrift soll eine gewisse Ubersicht iiber unser Erzeugungs-

ingenieurs erforderlich, der Gber ain reiches Mals von Erfahrungen verfiigh, Seine
Beratung lafyt sich in keiner Schvift lesﬂegen und wir bitten deshalb, in Fallen
ernsthafter Projeldierung unsere Ingenieure zur Mitarbeit heranzuziehen,
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HAA!-Grohkqdlen werden mit Kodhgeriten, wie sie in dieser Liste zusammengestelit Als Anhaltsméglichkeit bej einer Npubesd]affung von Kochgeréten haben wir Angaben
sind, ausgestatiet, Diese Zusammenslellung zeigh nur einen kleinen Ausschnitt des hieriiber den einzelnen Abbildungen beigefiigt, '
g Fabrik progr Grol)kochableilung. |

Die Beheizungsfrage der Gerife muf§ einerseits von der wirtschafilichen, dann aber vor

J Nach der Eigenart des Kichenbetriebes und Her Speisenabgabe wird der Kiichenfach- allem auch von der kichentechnischen Seile beleudhiet werden, Vielfach wird die

. Mann seine erforderlichen Kochgerate z2u wahien haben. Kommen grélsere Abgaben Kohlenbeheizung die geringsten Betriebskoslen verursachen, unfer Umsténden aber
gleicher Speisen in Frage, so kann der Herd, der ja als Universalkochgeraf zu betrachten auch selbst kosleﬁmiil;ig einer landeren L&sung zumindest unle'rlegeJn sein, in Fallen

| ist, entsprechend kleiner gehalten werden und es kommen dann weitere Spezialgerite némlich, wo kombinierte Tarife vergesehen sind. Kiichentechnisch wird in vielen Fillen *
wie Etagenbratofen, Kippbratp und Fischbratherde jo nach Bedarf hinzu. der elektrisch- oder gasbeheizte Apparat dem kohlenbeheizten vorgezogen, da' er

sauber und elegant arbeite,
Ingroken Gaststatten, mit reichhaltiger Speisenkarte, wird dagegen der Grobherd stets :

vorhanden sein und neben diesem werden je nach Umfang, Kessel zur Bereitung von Da wir Kochgerite far alle Beheizungsarten herstellen, so haben wir die Méglichkeit,
Bouillon, Karfoffeln usw, zur Verfiigung stehen, Interessenten in diesen Fragen ohne Beeinflussung zu beraten,

\ v ‘
NEUHOFFNUNGSHUTTE BEI SI{NN/DILL'KREIS
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GROSSKUCHENHERDE

fiir Gasheizung

werden gebau'inden‘Gerenvon 130/90cm,
bis 400/130 c¢m und dariiber, sowohl mit
im Unterbau angeordneten Bratofen, als
Schrank- oder Tischherde oder auch als
Kombinaﬁ_on vorstehender Ausfahrungen,

Ebenso kénnen die Herde audh mit einge- '
bautem Wasserbad zum Warmhalten von
Speisen geliefert werden, .

Je nach Wah! werden sie mit geschlossenen

Glihkochplatten und Spezialstarkbrennern

oder offenen Rippenkochplatten mit email-
* lierten Ringbrennern ausgestattef,

Gasverbrauch einer Glithplatte 1700—2000
Ltr./Std, eines Ringbrenners je nach Grélhe
12002500 Ltr./Std. Die Bratsten erhalten '
getrénntregulierbare Brenner fiir Ober. und
Unterhitze, mit einem Gasverbrauch bis zy
3000 Liter und haben eine Sicherheitsziind-
vbnidﬂung, sodafy die Brenner erst nach
thienderliindhihnein Betriebgenommen
werden kénnen,
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QROSSKUCHENHERDE

kombiniert fiiy Kohlen- und Gasheizung

werden serienméig in alien gangbaren
Grélsen undUnterteilungen gebaut, Der
Unterbau der Gasabteilung kann auch als
Schrank oderJnJisdwform'ausgebildef‘Wta_rT%
den. Die Bratéfen werden je nach Herdgréfe
4060 cm breit und erhalten bei der Gas. -
abteilung,ebensowiediederNur-Gasherde,
getrennt regulierbare Brenner fir Ober. ung )
Unterhitye, mit bis zy 3000Lir. Gasverbrauch
ie Stunde und eine Sicherheitsziindvorrich-

“tung, sodals die Brenner erstnach Offnen des
Zandhahnes in Belrieb genommen werden
kénnen, ’

Kombinierte Kgd\h‘erd(a eigr‘en sich Vorziig-
lich far Stofsbelriebe, wobei jeweils der
Kohlenteil fiir den Normalbedarf arbeitet
und die aufirefenden Spifien von der C?as-
abfeilung bewiltigt werden,

Die in der Gasabeilung eingebauten Glijh-
kothplatien bedien nur weniger Minuten
zur Rotglut, sodaly sie prakfisch soforﬁb@-
triebsbereit sind,

MODELL(Z\'NDERUNGENl VORBEHALTEN



VORBEHALTEN
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| 3ROSSKUCHENHERDE

|

fiir elektr, Beheizung

liefern wirinjedergewiinschienGrg e

Die Anordnung der Heizstellen in der

“Herdplatte kann den Bediirfnissen des

betreffenden Befriebes enisprechend
vorgesehen werden, wie im Unterbau
entweder Braldfen oder ein Warm-
schrank (in der ganzen Linge des
Herdes mit Schiebetiiren) unterzu-

bringen sind, In letzter Zeit werden in

Kiichen mit elekfrfsch béheizten Ge.-
riten Herde in Tlschform oTischherde”
(mit offenem Unferbau und Abstell-

rost) bevorzugt,




die Bedienung dadl_m:iw erleichtert jst, dafj‘die Brafsfen

in einer Wandgruppe gesondert angeordnet werden.,

" Die Herde fer’igén wir ebenfalls in jeder ge-

wiinschten Gréhe und Plalleneinfeilung.

Der Herd ist nut for die Bereitung kleinerer

‘vSpeisenmengen, fir Sonderspeisen und &hnt.,
in grofen Kiichen angebracht, Ein besonderer
Vorzug bei elekirisch beheizlen Herden ist die
weitgehende Regelbarkeit der Heizleistung;
dem Bediirinis en'sprécheﬁd kénnen die gerade
bendtigien Heizplatlen in Betrieb genommen
werden, wodurch eine hohe Wiri‘schafﬂidmkeif
sicher gewshrleistet wird,

MODELLANDERUNGEN VORBEHAL\TEN

HAAS-T‘I&Ihérde werden.in lefter Zeit bevordigt, da-

001080

"SCH HERDE fiir Elekiroheiz_ung




MODELLAN
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DERUNGENVORBEHALTEN

GROSSKUCHENHERDE

fiir Kohlenfeuerung

werden in jeder beliebigen Gréhe und
Ausﬁih}rungsary gebaut, mit einer oder
*.mehreren ' Feuerungen, Bratdfen und

Warmschrinken,

Der Rauchabzug kann je nach L?ge des
Kamins oberirdisch mittels Rauchrohr,
unterirdisch in gemauerten Rauchkans-
len erfolgen. Ist die Kiiche unterkellert,
dann werden die Rauchkanile durch ein
schmiedeeisernes Hangewerk an| der
Kellerdecke befestigt. .

In_die Feuerungen des Herdes wird :

zweckméhigerweise eine Heizschlange
; eingebaut, die jn Verbindung mit einem

Warmwassevbeyeiler wihrend der Koch-

periode fast - kostenlosdas~ zu Spul-
zwecken benétigte heifyeWassererzeugt.

. Als Brennstoff finden vorwiegend 'gute
Steinkohlen, Eierbrikett und Industrie-
braunkohlen-Brikett Verwendung. Kom-
men BraunkPhIe, Torf oder sonstige ge-

i.ringwerlige Brennsfoffe infrage, "dann
muf; der Herd mif einem hierfir geeig-
nefen Rost ausgestatiet werden.

Naheres tiber Gréfe u, Ausﬁihrungsév':

Druckschrift Wrb, 3743

\ -
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KIPPTOPFGRUPPE

fiir Dampf-., Gas- oder Elektro-Heizung

HAAS-Klpp'oplgruppon fiir Dampt-, Gas- oder Elekiro-
heizung werden mit Tépfen von 10—60 Lty in beliebiger
Anzahl und jeder Zusammenstellung gebaut.

- Sieraignen sich vérziiglich zum schnellen Béreiten kleinerer
Speisemengen, Die Tépfe werden aus Aluminium oder Ni.

rosta gefertigt und sind doppelwandig mit einem Dampf-

raum zwischen Innen- und Aufientopf. Sie werden mittels
Drehgelenken’ mit eingeg; 1 Kanalen fir Dampf- und
Kondenswasser auf die Tischplatte des Unferbaugs montie,
An der Riickseite des Apparates wird eine Deckelauthange-
vorrichtung aus Rohr angeordnet und die Tragssulen hierfiir
zugleich als Wasserzufiihrung fiir die Schwenkarme benuft.
Die brigen'Dampt- und Kondensleitungen werden unsichi-
bar im Unterbau verlegt, ‘

Niheres tber Grohen: Druckschrift 9661, 1t M.

1
b

MODELLANDERUNGEN V

ORBEHALTEN
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' KOCHK ES SEL fiir Dampfhe zﬁng v

§
‘MODELL‘KN‘DERwUNGENw VORBEHALTEN

KOCHKESSE L tir Elektrﬁﬁeizuhg




MOD'ELLKNDERUINGENwVORBEHALTEN
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sind unentbehrlich fir Befriebe, in denen eine gréfiere Anzahl Tischteilnehmer verpflegt
werden sollen. + Dasie in allen gangbaren Gréken von 50-1000 Liter Inhalf gebaut werden,

lassen sie sich den Erfordernissen dieser Belrisbe leichi’ anpassen. « Bei den Kesseln zum

Kochen von Suppen, Fleisth, Gemiise oder Kartoffeln-sind die Decke! hermefisch verschliefy-

" bar, + Hierdurch enisteht im Kessel ein gewisser Uberdruck, das Aufschliefsen des Kochgutes

geschieht dadurch bedeutend schneller und besser. + Zum Kochen von Milch, Kaffee oder

" - Tee verwendet man Kessel mit lose aufliegendem Deckel. + Die Innenkessel kénnen je nach

Wahi aus Gubeisen, Schmiedeaisen verzinnt, Aluminium oder V2A-Staht gefertigt werden
und ist hier Nirosta-Stahl vorzuziehen, da dieses Metall hygienisch einwandfrei und auch
fast unbegrenzt haltbar ist. ‘« Zur leichteren Bedienung der Kessel-werden sie zweckmébig
mit geleilten Einsiken fiir. das Kochgut versehen und sind fiir die Wah des Materials hierbei
die gleichen Gesichispunlde makgebend, wie bei den Kochkesseln,

in Krankenhdusern, in Kantinen, in Hotels und
Sanatorien usw, Kasernen usw. Gastststton
Suppe 0,6 Lir, 0,5 Lir, 0,5 Ltr.
Man rachnet fiir Flaisch 0,5 Lir, 06 Lir, 0,5 Ltr,
alnen Thichielinehmer Gemiise L 1,0 Ltr, 1,0 Ltr, 07 Lir,
pro Mahizelt: * Kariofteln 1,0 Lir, 1,0 Ltr, 0,8 Lir.
R Kafleo 06 Lir. BT ITS 0,5 Ltr,
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Ptanne Inrunder Form tiar Ele_lrrlt‘ohélzungv

KIPPBRATPFANNEN

werden sowohl fir Gas--als auch fir Elektroheizung in allen

gewiinschlen Gréken und Ausfiihrungen gebaut,

Die Pfanne ist aus Spezialgufeisen gefertigt und mit einer

elfenbein emaillierten U telung aus Stahlbl

h versehen,

H wodurd1 die Pfanne ein gefélliges Aukere evha" Dieselbe ruht

auf krafngen Standern und ist durch die Anbringung eines
Schneckengetriebes kippbar gestaitet i m bequ Ent-

leeren des Bra“eﬁes ist an der Vorderselte der Planne eine
Ausgufischnauze angebracht,

Die Deckelksnnen sowohl lose aufllegend als auch mit Feder-

scharnier geliefert werden. )

M_:ODE.LLANDE'RUNGEN VORB-EHALTEN
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Ptanne ln‘ecklger’l’orm tidr Gafhelzupg

MODELLA’NDERUNGEN._

pfannengrof;e von:

Bei gasbehelzfenL Planne\n erfolgt die Beheizung durch mehr-
teilige schwarz emaillierte Ringbrenner aus Gufieisen. Die
Brennerhihne sind vorteilhaft angeordnet und erhalten
Sndlevheltszundvornd\fung, so dafy die Brenner erst hadh
Offnen des Ziindhahnes in Betrieb genommen werden
kénnen. Um die bei gréferen Plarinen enfspred1end gréfe-
rén Abgasmengen aus dem Kuchenraum femzuhallen, ist
eine Abfithrung derselben erforderlich.

Die gleichmitige- Warmeverfarlung unier dem Pfannen-
boden sichert einfaches und beschleunigtes Arbeiten, Diese
Vorlelle ergeb\en eine aufierordentlidie Leistungsfahigkeit,
Die Bratleistung der HAAS kippbaren Bratpfannen fiir Kofe-
lelts kann je Stunde angenommen werden bei einer Brat-

040" S0/S0 " 60/60 6080 em

ca. 100 160 ,220 300 Stick Kotelefts

Fir sogenannte Stofibelriebe sind HAAS. Klppbrafpfannen
unentbehrlich,

VORBEHALTEN
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~_ BRAT- UND BACKOFEN

'fiii”!leklroheiiimg

~ebenso fir G heizung oder Kc hlenfeuerung sind in neuzeit-
lichen Kiichenbetrieben fiir die Zubereitung von Bratgerichten
ferner zum Diinsten von kleineren Speisenmengen erforderlich,
"Diese Gerafeksnnen mitBratrohrenin beliebiggrlahlangefeﬂig'
werden, fiir Betriebe mittlerer Créhe werden meist zwei iber
einander angeordnete Réhren ausreichen. Auf Wunsch isi die
Anordnung von Trockenschrainken Uber den Badkéfen méglich,
Die Beheizung der Bralrdhren wird getrennt fir Ober- und
Unterhiie vorgesehen, wodurdh eine Regelung der Backhitye in
weitem Malmaglich ist,
Bei den gasbeheizten Apparaten ist durch die Sicherheitsziind-
vorrichlung der Brenner derart verriegelt, dafs der Gashahn erst
nach Offnen der Ziindleitung in Betrieb genommen werden kann,
Alle Apparate sind in ihrer dufieren Form méglichst glatt, die
Gashishne bezw. die Regelschaller werden verdedd angeordnel,
" sodafly nur die Handgriffe sichibar sind. Eine vollkommene
Reinigung wird durch unsere Bavart wesentlich erleichiert,

MODELLANDERUNGEN VORBEHALTEN
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WARMANRICHTETISCH |

fiir Dampf-, Gas- oder Elektroheizung

werden in allen Gréfen gebaut. Sie erhalten Rollschiebetiiren
an t{ier Front oder auf Waunsch an baiden Langsseiten. Die Be-
heizung erfolgt durch Heizschlangen am Boden des Schrank-
raumes und unfer der Tischplatte. '

Die Tischplatte wird aus Schmiedeeisen geschliffen bezw. ver-
zinnt hergestellt oder mit Uberzug aus Nirosta gegen ent-
sprechenden Mehrpreis. Der Schrankraum ist durch gelochte
Bordeinlagen unferleilt. Bej gréferen’ Apparafen kann der
Schrankraum in der Lénge (durch senkrechte Wande) aufgeteilt

werden, Dié gefillige Form der Venlilgriffe hebt das Gufere

Ansshen der Apparate,

Steht im Winter nur Dampf zur Vertiigung, so empfiehit sich
die Aufstellung kombiniert beheizter Apparate (mit Gas.- oder
Elek!roheizung).

)
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HAAS,

KOCHENDWASSERBEREITER

..werden in normalen Grafen von- 50 bis 300 Liter Inhalt"gefertigt,
Auf Wunsch kénnen cjieselben auch mit anderen Abmessungen
geliefert werden, '

Der Wasserbehilter aus Schmiedéeisen grundemailliert, ruht in
einem starken Fufygestell aus Rohr und erhilt einen lose aufliegen-
den Deckel. Das Gerdt wird mit Kaffee- bezw. Wasserstands-
anzeiger zum sofortigen Erkennen des jeweiligen Fiillungsgrades
ausgeriistet und erhilt Kaltwasseranschlu, sowie die erforderliche
Anzahl von Enfleerhahnen, Die Beheizung erfolgt bei dem darge-
stellien Ger&t mittels Dampf von 0,3 bis 0,5 atii durch eine einge-
baute Heizschlange mit Absperrventil,

Die Beheizung kann auch durch selbstvortragenden Gasbrenner

e ‘ oder durch am Boden angeordnete Heizkérper erfolgen,

i b i 'I f l' i
L A I}t‘ﬂ;{

MODELLANDERUNGEN VORBEHALTEN

Auf Wunsch wird die Ummanfelung elfenbein emailliert, die Be-
schlige schwarz emailliert, -
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SPEISENWARMER

sind in den normalen Grélen fiir 12 bis 100 Personen lieferbar,
jedodh kénnen die Gerate aufWunsch in jederanderen Abmessung
angefer!ig" werden. -

Das Warmhalten der Spaisen erlolgt durch ein eingebautes Wasser-
bad. Der Wasserbadkasten wird aus starkem Schmiedeeisen ange-
fertigh, im Vollbadg verzinkt und erhélt einen eingelegten Sieb-
baden zum Aufstellen der Essenkéinnchen, sowie einen je nach
Gréfye unterteilten Klappdedkel. Der Unterbiau besteht aus kraftigen
Winkeleisenrahmen und Fihen. Das Gerdt mit Kaltwasseranschlul
und Entleerung. . |

Die Beheizung erfolgt bei dem dargestellten Gerst mittels Dampf
von 0,3 bis 0,5 Atii durch eine eingebaute Heizschlange mit Ab-
stellventil. Ebenso kénnen die Gerate durch am Boden angeord-
nete Heizkérper oder durch Rohrbrenner beheizt werden.

Auf Wunsch werden die Geriite auch mit lackierter Ummants-
lung und schwarz lackierfen Beschligen geliefert,

MODFELLANDERU:N‘GEN VORBEHALTEN
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PR

: NIEDRIGE TISCHKOCHER-HOCKERFORM

fiir Gas- oder Elekiro-Heizung

. |
Kocher in Hockerform werden mit einer groben Kochstelle ausgeriistet. ~Auf besonderen Wunsch
konnen sie auch mit mehreren Heizsigllen (verschiedener Groke) anéelerligi werden. lhre kraffige

i Bauart befshigt sie. in hohem Mafy Tepfe mit grohem Inhalt schnell zu erhitzen. Die gufeiserne

Obeérplafte ist schwarz emailliert und ruht auf niedrigen Eckfiifen, ) :
Die‘gasbeheiz‘fen Appatste erhalten ‘sine Rippé‘nplaﬂe und emaillierie mehteilige Ringbrenner mit
etwa 3000 Liter Gasverbrauch je Stunde. Fiir die Bereitung von Gelranken in grofier Menge..baben

sich diese Gerite sehr bewihrt,

HOCKERKOCHER

fiir Gasheizung :
‘ , Gasanschlufy Gasverbraudh

mit 1 Kochplatte' , 6003< 600 mm, 500 mm hoch - 1 Zoll 25m’
mit 2 Kochplatten 1100>< 600 mm, 500 mm hoch 1Y Zoll ) 150ms '
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T e [
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HAAS.

Grofijkoch-Geriite
haben sich bewéhrt, da sie
ungewthnlich schwer ge-
baut sind und auf sorgfl-
ﬁgsfenng#fukﬁonen be-
ruhen. Sie werden jeder
Spikenbelastung MI]‘che
gerecht und sind in vielen
Fallen zum guten Freund
desKiichenchefsgeworden,
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Grol;koch-vGersie

Kochkessql fiir Grofikiichen und Fleischereien,
Grofsherde schwerster Bauart fiir. Hotels und
leichtere fiir kleinere Gaststitten usw., Brat- und

Batkapparaie, Wirmeschrinke und Wiirmean-
, ridﬂeﬁ, Spiiliisdne, Speisew&rmvorridﬂungen
mit und ohne Wa;serbad, fahrbare Feld-

kiichen, Speiiﬁggsmrlgeﬁl;e





